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NOCELLARA OLIVER 49:-

OSTAR FRAN OSTBUTIKEN
BORGHOLM 129:-
serveras med passande tillbehor

SOLANO-ARRIOLA 89:-
sardeller « grillat bréd fran
Stenugnsbageriet Olof « |6k * krasse

Fnackts

GILLARDEAU OSTRON 49:-/ST
jalapefio vinaigrette « citron

GRAVAD LAX
FRAN NISSES FISK 129:-
toast ¢ jalapefio
pepparrotskram ¢ citrongel
LOJROM
FRAN BOTTENVIKEN 139:-
toast « smetana ¢ 16k * citrongel

Aodon/Toreall

GRAVAD HALLEFLUNDRA FRAN
NISSES FISK 175:-
syrlig avocadokram * tomat &
grapefruktvinaigrette * emulsion pa
picklad gronchili & miso « vasterdsgurka *
Ortsallad

HJORT-TATAKI 185:-
tryffelponzu « ostronmajonnas
rokt marg - maconamandlar * betor
svartvitlokskram « krispig kal -
friseésallad

D Vi

Veckans styckdetalj och sharing for tva!
Tillagningstid ca 45 min.

HANGMORAD DIAMOND
ENTRECOTE SVERIGE 995:-
400g talgdoppad entrecbte
hasselbackspotatis « hemslagen bearnaise
sasongens primorer * rodvinsas ¢ sallad

HELGRILLAD PIGGVAR
FRAN NISSES FISK 1200:-

(BEGRANSAT ANTAL)
hasselbackspotatis * vitvinssas smaksatt med

jordartskocka & Vin Jaune « sdsongens
primdérer ¢ sallad

Vid bestallning av var sharingratt ingdr passande

tilltugg som serveras innan.

(elfafVarmri

ALGYTTERFILE FRAN
NORRLANDSVILT 289:-
palsternackspuré « rokt alghjarta
sasongens svamp * majrova - grillad
daggkal » rodvinssas smaksatt med
skogsbar & orter

GRILLAD BERGTUNGA
FRAN NISSES FISK 279:-
hasselbackspotatis « ostronemulsion
vitvinsds smaksatt med jordarstkocka &
Vin Jaune ¢ lardo « forellrom - grillad
kal

Gi[sab

BJORNBARS “DONUT” 129:-
yuzu karamellsas * chockladmousse
mocca & espresso glass

HEMMAGJORDA PRALINER 39:-

For vegetariska alternativ eller eventuella
kostavvikelser vanligen fraga personal.




